S

Tagliere di salumi e formaggi delle nostre
valli con marmellatina in abbinamento e
leccornie della casa

Risotto con cavolo nero, salsiccia e
riduzione di vino rosso

Cinghiale alla cacciatora con
polenta ai mais antichi e
patate al forno

Panettone artigianale con
creme

Acqua Bracca
Selezione di vini Eligio Magri :
‘Colle dei pasta’ Brut
‘Lyr’ valcalepio DOC
‘Lucelio’ IGT della Bergamasca |
—Colle dei pasta’ Dolce
w (1 bott ogni 3 persone)
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