
S E C O N D O  P I A T T O  

A N T I P A S T O

Semifreddo al torroncino con coulis ai mirtilli e
cioccolato

Panettone artigianale  

Menù S.Natale 2026

P R I M O  P I A T T O

D O L C I

Lasagnetta con zucca, provola e salsiccia 

Tagliere di salumi e formaggi con leccornie della casa
Brioches di sfoglia con formaggio, spek e erba cipollina

Hummus di barbabietola
Flan di topinambur con fonduta di branzi e noci tostate

BEVERAGE
Acqua Bracca 
Selezione di vini Eligio Magri :
‘Colle dei Pasta’ Brut
‘Colle dei Pasta’ Dolce 
‘Lyr’ Valcalepio Rosso DOC 
‘Lucelio’ IGT della Bergamasca 

M e d a g l i o n e  d i  m a n z o  b r a s a t o  
c o n  p o l e n t a  t a r a g n a   

€  7 0 , 0 0  P. P.

Agrit. Eligio Magri

(1 bott ogni 3)
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